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ACTA N° 020 

FECHA:  Bogotá, abril, 17 y 18 de 2023. 

HORA:  1:45 pm 

LUGAR:  Comunidad de Cuidado Tierra de Sol. 

TEMA:  Limpieza y desinfección de utensilios 
 
ASISTENTES: Planilla de asistencia. Los asistentes son personas que constituyen parte del 
grupo reunido. 
 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Saludo de bienvenida y agradecimiento por asistencia. 

2. Programa de abastecimiento de agua. 

OBJETIVO: Identificar los métodos y practicas adecuadas en la limpieza y desinfección de 

utensilios.  

INTRODUCCIÓN: De acuerdo al item 18 en el cual se establece la implementación del Plan de 
Saneamiento Básico en lo relacionado al servicio de alimentos, y dentro de los temas 
importantes se encuentra el Programa de limpieza y desinfección   
 
 
DESARROLLO: 

1. Saludo de bienvenida y agradecimiento por asistencia 

La profesional en Nutrición de la Comunidad de Cuidado Tierra del Sol da la bienvenida a los 

asistentes y agradece la participación en la actividad. 

2. Programa de limpieza y desinfección: métodos y agentes de desinfección. 
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Los equipos, mobiliario y utensilios, deberán estar diseñados y construidos de modo que 

permitan una fácil y completa limpieza y desinfección. Los equipos y mobiliario fijos deberán 

instalarse de tal modo que permita un acceso fácil y una limpieza a fondo. El material deberá 

ser capaz de soportar repetidas operaciones de limpieza y desinfección. 

Identificar los utensilios de aseo, productos detergentes y desinfectantes, puntos de 

organización de utensilios y productos de aseo, así como los dispensadores de elementos 

sanitarios, y verificar que sean apropiados para dar cumplimiento al código de colores y en 

general con el programa de limpieza y desinfección. 

Lo primero que se debe hacer en un proceso adecuado de limpieza de los utensilios, 

eliminando los excesos de comida, seguido del lavado con esponjilla y jabón lava loza, 

enjuague de jabón y posterior proceso de desinfección según corresponda. El tiempo y 

dilución del hipoclorito se encuentra publicado en el servicio de alimentos para su revisión 

permanente. 

Finalizado l proceso de desinfección se deberá proceder al secado de los utensilios, de tal 

forma en la que se logre el secado total, preferiblemente sin la utilización de toallas. A menos 

que se requiera. 
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Compromisos: 

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Mantener practicas adecuadas del 
manejo de desinfectantes 

Manipuladores de 
alimentos 

Permanente 

 

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunión para el próximo mes. 

Elaboró: Sandra Robayo S. 



Sandra
Texto tecleado
17 - 18 de abril de 2023
1:45 pm
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